Menus de la

Semaine du 1°" au 5 septembre 2025

L ry
g Menu de la

rentrée

Melon

Cordon bleu et
ketchup

Coquillette mblé semi
compléte

Fromage blanc nature et
sucre

Eclair chocolat

Sablé & yaourt a boire
Fruit

@‘u’égétarien

A

Praduit de s mer
durable

Haricots verts
vinaigrette

Dés de colin Alaska
sauce citron persillée

Blé Eﬂ

Yaourt aromatisé m

Fruit de saison

Barre de céréales
Lait nature

Décongelé Olgrgon%gg m @%Label rouge %x

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Concombre m tzatziki
(fromage blanc, échalotte,
aneth)

Poulet #:% sauce

kedjenou (tomate,
aubergine, oignon,
gingembre)

Carottes
Coulommiers

Roulé framboise

@ Salade verte m

Riz m korma

végetarien brunoise
provencale et petits pois

Saint Paulin

Compote de pommes
allégée en sucre

Viennoiserie Yaourt nature sucré
Jus de pommes &madeleine
Fruit
ACERTIFICATION

ENVIRONNEMENTALE
®* NIVEAU 2

@Charolais @ Aop |

Vendredi

Tartinade haricots
blancs, tomates
marinées et basilic

Sauté de boeuf Q‘

jus aux herbes

Semoule

Saint Nectaire AOP

Fruit de saison

Palmier et compote de
pommes

Lait / ecremé

i.- N Certification

®

\,_mcﬂ environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 8 au 12 septembre 2025

Vendredi
F . Acras de morue Tomates
Salade de betteraves Carotte rapées m Mousse de foie & vinaigrette
rouges vinaigrette cornichons
Sp :Paté de volaille Jambon blanc#:3 o
_— — P .g" ol Sauté de dinde %
a5 | @ Boulettes de boeuf 2] e S/P: Jambon de dinde #:#  sauce au curry
Boulgour =, sauce tomate | Hoki * sauce créme et
légumes a la fruits de mer ) _
mexicaine et tomate Purée de courgette, pdt Haricots verts
cerise Brocoli ﬁ au basilic
et pennes s
P o AB Carré de l'est
Petit fromage frais Riz crec;l:m-a.te- sauce Yaourt nature et sucre =
aromatisé aux fruits Tomme blanche m
Edam Fruit de saison Tarte aux pommes

Fruit de saison Dessert lacté flan saveur
vanille nappé caramel
Fruit de saison

Pain & Tartare

. X Pain & confiture Biscuit céréales i isari Madeleine
Sirop grenadine Viennoiserie

Fruit Lait % écrémé Jus de fruit Fruit

— netdenme D , . P " (R CERTIFICATION ;"H i (f ‘.l Certification
@‘H’Egetarlen :-_h:?‘a]l;[e Decongele ogrgon%gllé m @::%Label rouge' 4 E"V'R,?""E“,fﬁ,'&ﬁf @Charolals ey AOP \%ﬁff environnementale niveau 3

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées 5 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

A

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 15 au 19 septembre 2025

Salade verte

Vinaigrette

Poulet basquaise

Macaronis semi

Tomate concassée
mais chips tortilla

@

Couscous végétal
aux 5 légumes

Radis beurre

Sauté de veau sauce
paprika persil

Feuilleté au fromage

O

Parmentier au canard

Vendredi

Melon jaune

Poisson pané 9

au riz soufflé & citron
Petits pois
Camembert

Tarte fagon crumble
pomme et cannelle

Viennoiserie
Fruit

@Charolals Q AOP 1@;’* Certification

environnementale niveau 3

complétes Chou-fl 16
ou-fieur persiliee Fromage blanc nature et
sucre
Yaourt aromatisé m Emmental
Cantal AOP e
c te d Fruit de saison
ompote de pomme Erui . _ _
P ruit de saison Riz au lait
allégée en sucre
Barre Bretonne Pain & Pavé ¥ sel Sablé & fruit Pain & vache qui rit
Fruit Yaourt a boire Fromage blanc BIO Sirop
@V' _— Aadl s , , Produit m _ ¥ PR CERTIFICATION
egetarien durable Decongele Oan cais Ll @ %Label rouge St ENV'RQNNEW;;@,L;

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

sodeXo

Tout commence au quotidien

A



A

Menus de la

Semaine du 22 au 26 septembre 2025

Crépe a I'emmental

sauce forestiére

Jardiniére de légumes
(carotte, p. pois, h. Vert,
navet)

Bdche de lait mélange

Fruit de saison

Pain & barre de chocolat
Yaourt nature Bio

@'ﬂ’égétarien

Praduil de la mer
durable

Tomate m

vinaigrette

Orge perle m
sauce thon &
tomate lentille blonde
tomate fagon
bolognaise

Fromage fondu carré

Dessert lacté gélifié
saveur vanille

Pain au lait & confiture
Fruit Bio

Décongelé 0 Frr:ndggi';

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Rillettes de sardine et
céleri

LCEZ
Sauté de porc ™

aux pruneaux

sauce

Sauté de dinde #:3 sauce
aux pruneaux

Fruit de saison

Viennoiserie

Lait % écrémé

Q) CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
NIVEAU 2

m g;%Label rouge %f L

Betteraves

vinaigrette

Colin d'Alaska sauce
creme

Purée de pommes de
terre

Tomme blanche

Gateau au citron

Sablé & fruit
Fromage blanc

AOP

@Charolais @

Carottes rapées .

vinaigrette ]

Beignet stick mozzarella

Pates perles et
brunoise de
courgettes

Yaourt nature,ﬁa-_ et
sucre

Fruit de saison

Palmier & compote de pommes
sirop

(= I
IJ_.—%,}‘;*, Certification
2220 environnementale niveau 3

sodex*é

Tout commence au quotidien




Menus de la

Semaine du 29 septembre au 03 octobre 2025

Pomelos au sucre

@

Farfalles sauce
tomate lentille corail
égrené vegétal
graine courge

Boulgour concombres et
tomates Evinaigrette

Sauté de porc @
sauce moutarde a

l'ancienne .

S/P: Sauté de dinde £

moutarde a l'ancienne

Haricots beurre
Emmental

Petit fromage frais sucré

Compote de pomme

allégée en sucre Fruit de saison

Pain au lait & confiture

Barre Fruit
Bretonne
Fruit
Praduit de s mer
@‘u’egetanen i etonto o

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

A

Décongelé Olgrgon%gg m @%Label rouge %x

Céleri Eﬂ rémoulade

L~

Filet de poisson frais
sauce échalote

Purée de potiron

Pont ’'Evéque

Créme dessert chocolat

Pain & barre de chocolat
Yaourt nature Bio

Q) CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
W< NIVEAU2

Carottes rapées
vinaigrette

Chipolatas grillées

Sp: Saucisse de volaille

Lentilles au jus

Camembert

Cocktail de fruits

Sablé & fruit
Petit filou

Vendredi

CEuf dur Eﬂ

mayonnaise

@

Emincé de boeuf au
jus
Riz
Vache qui rit

Crépe nature sucrée

Viennoiserie
Lait 1/2 écrémé

i.- N Certification

@Charolais @ AOP l‘kﬂfﬂ environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien




Menus de la
Semaine du 06 au 10 octobre 2025

o _ Soupe de potiron Tomate concassée mais
Betteraves vinaigrette Salade verte et radis et chips tortilla
ravigote vinaigrette miel Produits
i AB locaux et du @
v 5 - terroir -
; i . S e 5y . Macaroni semi complet 1
Poisson |:':an:fﬂ e aunz Sauté de beeuf . Jus sauce botognaisg Riz et chili végétal
soufflé ‘ i e
aux oignons Soupe de butternut aux haricots rouges
Fraiatou)e Pommes de terre Poulet sauté fagon
t blé g ilé :
o persillees panaise sur son lit de
o duo de carottes en
Yaourt aromatise Mimolette il ﬁ;ﬁogmj ' Tomme blanche
Fruit de saison Dessert lacté flan saveur A , i i
vanille nappé caramel Fruit de saison Cake G la compote Fruit de saison
pomme-fraise

;a;eréde:éréales & lait :Iu;mtis vanille & yaourt 3 bnir* Palmier & Compote de pommes Madeleine & sirop Yaourt nature Bio & sablé

i T Lait % écrémé fruit Fruit
FEES R : . ) : - 5 By R CERTIFICATION . .";:;:&p Certification

@Vegetanen H mpronos Décongelé 0 FPrr—an%gil; g::@Label rouge % L e OCharolals ADP @ Wi:onn;memb cheaLs

B

noaetpapille fr Toute I'année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles receties,
sensibilisation 4 la protection de 'environnement, ...

sodexE

Tout commence au quotidien




Menus de la L[lI]YSSEE &u[ "

Semaine du 13 au 17 octobre 2025 G@Ut
mm

lle de France Haut de France Normandie Nouvelle Aquitaine Auvergne Rhone-Alpes
o _ m o Salade iceberg m Soupe de carottes,
Carc_)tte_s rapees m Endives =* vinaigrette Salac’le de camembert vinaigrette céleri, navet, poireau,
vinaigrette pané vinaigrette miel oignon et pomme de
moutarde terre
Filet de poulet # R
Sauté de boeuf m sauce au maroilles _ 9 @
Facon bourguigon Filet de hoki & sauce Parmentier de canard O Quenelle nature sauce
dieppoise haricot blanc et purée de tomate
Haricots verts. Pommes de terre quartier celeri
et semoule avec peau '
m P Carottes batonnets au jus Riz m
Coulommiers Mimolette Tomme grise -
Yaourt nature et sucre m Cantal
Fromage blanc Compote de pomme et |
mascarpone poire cubes de pomme saveur i 5 - :
ampandep vanillé3 et biscuit Quartle_r de pomme et Gateau basque et Salade de fruits frais
ol u topping caramel confiture de cerises
Speculoos griottes
Viennoiserie Pain &confiture Barre de céréales Biscuit nappé chocolat & sirop Madeleine & petit filou
Fruit Fruit Lait nature BIO Fruit Jus
T I ,_m Produit m 17R CERTIFICATION . @ f_!, Certification
@Vﬂgemnﬂn durable .Decongele OFlgoanils L fﬁ,%Label rouge ﬁc" o " Niveauz gCharOlals 1‘4‘».%,.'»‘ AOP g ”r‘ environnementale niveau 3

_E Ea. noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées s 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

PSR . . Tout commence au quotidien
[m] % sensibilisation a la protection de I’environnement, ... 9



A

Menus de la

Semaine du 20 au 24 octobre 2025

Vacances

Euoil ot

@Ut

I N G S G

Samoussa de légumes

-
Sauté de porc &
sauce moutarde a
l'ancienne

. . : e
S/P: sauté de dinde %

sauce moutarde a
l'ancienne

Brocolis en persillade

Coulommiers

Fruit de saison

Sablé & fruit
Fromage blanc BIO

@'ﬂ’égétarien

Rillette de poisson

@

Fajitas végétales aux

haricots rouges, salade et

sauce végétale

Gouda

Liégeois saveur chocolat

Pain & petit Louis
Lait aromatisé

durable ‘Decongele OFQn%gi'; m M‘%Label rouge giﬂcf

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Salade piémontaise
(oeuf)

Poulet 2 roti au jus

Jardiniere de léegumes
(carotte, p.pois, h.vert,
navet)

Yaourt nature et sucre Efﬂ

Fruit de saison

Barre Bretonne &
confiture
Lait 5 écrémé

Q) CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
~ NIVEAU2

Carottes rapées -
vinaigrette a l'orange

o’

Parmentier de boeuf

Pennes semi-complétes

Fromage frais saint moéret

Gaufre liégoise

Pain & barre de chocolat
Fruit

@Charolais ‘.;;g} AOP

Haricots verts échalote
vinaigrette

Colin d'Alaska 9 en
dés sauce citron

Pennes semi-complétes
Carré de l'est

Fruit de saison

Viennoiserie & Yaourt a
boire

z"
[ wa Certification
i x -‘ environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien




A

Menus de la
Semaine du 27 au 31 octobre 2025

Vacances

Chou-fleur vinaigrette a
I'échalote

Pizza tomate emmental,
mozzarella

Salade verte Eﬁ]

Fromage frais V% sel

Compote de poire allégée
en sucre

Pain &confiture
Fruit

@'ﬂ’égétarien

Praduil de la r|1|r

durable

@

et tomates et épices chili

sauce estragon

Haricots beurre

et riz m

Brie

Fruit de saison

Produit
‘ Décongelé O Francais

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes
sensibilisation a la protection de 1’environnement,

Madeleine x2 &Compote de
pommes

Salade de haricots rouges

Escalope de dinde #:2

Soupe de légumes variés
(carotte, pdt, poireau, chou-
fleur, céleri h. verts, petits

pois)

Emincé de saumon
sauce creme

Farfalles
Cheddar

Fruit de saison

Viennoiserie & jus

m fﬁ‘% Label rouge ﬁcf

Chou blanc m
Vinaigrette

@

Nuggets au fromage &
ketchup

Boulgour

Gouda

Dessert lacté gelifié
saveur vanille

d’orange

Q) CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
~ NIVEAU2

Biscuit nappé chocolat & fruit

Lait % écrémé

gCharolals 49’ AOP H;

Euoil ot
G@Ut

I I I

Salade composée
vinaigrette

Dés de mimolette

Sauté de veau m
sauce quatre épices

Carottes

Fromage blanc Efﬂ

Moelleux choco pépites

Pain & tartare
Fruit

' Certification
r‘ environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 03 au 07 novembre 2025

Mercredi

Salade de lentilles Radis beurre Endives _ vinaigrette

9 Roti de boeuf @@ au jus
Poisson frais ala
sauce tomate

. , g
Sauté de dinde ==
sauce au thym

Petits pois
etriz
Haricots verts
Pommes de terre a la
vapeur
Coulommiers
Yaourt aromatisé **
Saint paulin

Fruit de saison Dessert lacté gelifié

Compote de pommes chocolat
fraise
Sirop _
Pain au lait +confiture Pain et barre de chocolat
Palmier

Fruit Yaourt nature Eﬂ
Purée de pommes bananes

@'ﬂ’égétarien

A

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

NIVEAU 2

PW"""""‘“ PFOdUit m Label rouge I ﬁ%ﬁggﬁgﬁ'ﬂ\?ﬁ
durable .Decongele Oancais ale fﬁ;% 9 3':&

B

k)

Journée de la gentillesse
Soupe de potiron yaourt

végeétal

Coquillettes sauce
butternut cheddar

Babybel

Cake aux poires

Viennoiserie
Jus de fruit
Fruit

)
gCharolals WeSs Aop

Cueil ot
G@UL

Vendredi

A8
Salade verte .
vinaigrette au miel

moutarde a l'ancienne

Jambon blanc 7 f’i 3
Jambon de dinde anu

‘-:l!"

Frites

Fromage blanc et sucre |

Salade de fruits frais

Barre bretonne
Lait nature
Fruit

z"
[ wa Certification
H& ”r‘ environnementale niveau 3

sode>(o

Tout commence au quotidien



Menus de la &u[gf,,

Semaine du 10 au 14 novembre 2025 G@U

I G G S G

Haricots verts échalote Pomelos et sucre Céleri mr apé Chou rouge m
M: jus de pomelos vinaigrette vinaigrette balsamique

Sauté de veau m

sauce curry = Riz " sauce tomate
= m Poisson pané au riz lentille corail égrené
m FERIE - ARMISTICE Raviolis de beeuf et soufflé citron végétal graine courge
Ratatouille & boulgour 1918 gruyere rapée
Puree
y ]
..m Cantal AOP ‘0

Yaourt nature et sucre
Fromage frais Tartare

Brie
Fruit de saison Liégeois chocolat Fruit de saison
Beignet aux pommes
Petit beurre . m . .
Madeleine Yaourt nature =** et spéculoos | Grillé Normand + Yaourt & boire

Compote allégée en sucre et Petit f frai t m .

Lait nature ettiromage frais na ure. : Fruit Fruit

Fruit

C e 77 CERTIFICATION . i N Certification
@'ﬂ’egetanen :I;S:-gl'mé .Decongele Olglraon(::lajlg m @%Label rouge ﬁﬂc" ENV'?E)NNEA,“S;&%LZE QCharolals 39} AOP x\?’_”?f,- environnementale niveau 3

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées S o dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

A

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 17 au 21 novembre 2025

Euoil ot

Mercredi

Paté de campagne Salade verte aux
cornichon

Sp: Paté de volaille

Potage de courgette
fromage fondu

croldtons
Blé sauce butternut

Macaroni semi- 0 carotte pois chiche raisin
complet sauce canard
haricot blanc fagon
bolognaise

Sauté de boeuf
sauce forestiére

Julienne de léegumes Fromage blanc et sucre__

Saint Nectaire Bdche lait de mélange

Fruit de saison

Fruit de saison Compote de pommes

abricot
Madeleines x 2

Viennoiserie Barre de céréales

Jus multi fruits
@ Végétarien

A

Yaourt nature 5
Fruit

. Décongelé O Ignraondggilé

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Lait nature

m fﬁ;%Label rouge ﬁﬂcf

Praduil de la r|1|

durable

Q) CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
~ NIVEAU2

Jeudi

Salade de pomme de
terre sauce ravigote

CEuf dur béchamel
Epinards branche
Camembert

Eclair chocolat

Pain + fromage frais
Fruit

gCharolals b }

Vendredi
Carottes rapées

vinaigrette crémeuse
ciboulette

Dés de colin sauce
tomate

Lentilles

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Gaufrette vanille

Lait nature

= Purée de pomme
{f _; ' Certification

AOP H& ”r‘ environnementale niveau 3

sode>(o

Tout commence au quotidien



Menus de la &ﬂi/d,\
Semaine du 24 au 28 novembre 2025 G@Ut

Mache betteraves Tartinable haricots blancs, Choux bicolore Soupe de pois cassés Céleri rémoulade
tomates marinés basilic (rouge & blanc) '
@ vinaigrette au fromage

blanc - @

Dés de saumon 9

sauce creme herbes Nuggets de blé Roti de porc @ au jus Boulgour sauce
Hachis parmentier de S/P: Réti de dinde issu #. tor:z’?eco:ar%ig’i)mi:sol
Fondue de poireaux et Coquillettes™=** semi- boeuf f;? au jus g
pommes de terre complétes Vet
= Haricot vert persillé
Coulommiers Emmental Petit fromage frais

Edam 2~
aromatisé

Carré de l'est

Compote de pomme

Flan gélifié vanille nappé Cake a la fleur

; ; nan _— . ) :
au caramel Fruit de saison banane Fruit de saison d'oranger
Sablé et fruit Madeleine & yaourt & boire Barre bretonne Brioche et barre de chocolat Pain & fromage fondu [
i noir i
Fromage blanc Eﬂ Fruit Fruit El:i Fruit
Lait nature Petit fromage frais nature Eﬂ

z"
N : 17 CERTIFICATION F I Certification
@ Vegetarien :.:mll'glmé . Decongele 0 Fr['aon(lgilst m M‘% Label rouge ﬁc} ENWBQNNE%E/'&%LZE gCharOIals 1\'1.",,#} AOP ) ‘i".!”.-‘ environnementale niveau 3

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées 5 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

A

Tout commence au quotidien



Menus de la Wﬂ*
Semaine du 1¢" au 04 décembre 2025 G@Ut

Mercredi Jeudi Vendredi
Bouillon de légumes Salade coleslaw Potage aux légumes Salade verte vinaigrette CEufdur mayonnaise
vermicelles
Parmentier a la volaille, Boulettes de boeuf a Crozet sauce fromage Dés de Colin d'Alaska g
Steak haché sauce (o edamame et purée de I'orientale tartiflette, emmental et sauce au cerfeuil
poivre carotte oignons frits
Semoule m Carottes
Frites " ~ry
Yaourt aromatisé . Fromage blanc et sucre - R .
m Brie g Fromage crolte noire
Cantal AOP
Tarte au flan . . Glace petit pot vanille . .
® Fruit de saison pettp Fruit de saison
: . fraise
Fruit de saison
Pain et barre de chocolat Pain au lait + Fromage fondu Viennoiserie Grillé Normand et Fruit Barre bretonne
Yaourt nature Eﬁ Fruit Lait % écrémé Fromage blanc Eﬁi Lait nature

s . Fruit
C e . Q) CERTIFICATION {_ roy Certification
@ Vegetarien :;Idllll'glméz . Decongele 0 Fr['aon(ilélilst m Mj% Label rouge ﬁﬂc} ENV'BQNN%E/'&?JLZE @Char(’lals \». .fE AOP ‘;'Fyr‘ environnementale niveau 3

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées 5 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

A

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 8 au 12 décembre 2025

Mercredi Jeudi Vendredi
L5
RECETTES
- VEGETALES
Radis et beurre Salade verte aux mais Endive vinaigrette Soupe de légumes variés | Betteraves vinaigrette
croditon (carotte, pdt, poireau, chou-
o= fleur, céleri h. verts, petits
Sauté de veau Filet de poisson frais - pois) - @
marengo sauce creme e Poulet réti ’f‘:.%“sauce - dahl de
aprika persil . :
pap P Beignets de poisson & Ient|IIes corail et
, . . i amandes
Blé Coquillettes ; semi citron
compléete Haricot vert
o Chou fleur béchamel
. Emmental Y: natur r Coulommiers
Mimolette aourt nature et suc e
Petit fromage frais
o aromatisé aux fruits Purée de pomme
Dessert lacté gélifie
. . . carotte cannelle
saveur chocolat Fruit de saison Rocher coco maison
Fruit de saison
_ , o a5 . , Palmier Gaufre au sucre
Moelleux citron Pain + Vache quirit  [Z1:} petjt beurre & sirop de menthe
Lait nature Jus de pomme | S Compote allégée en sucre Fruit
Fruit Lait nature . Petlt fromage frais

dsitdme AN . , ; TR CERTIFICATION S /7% Certification
@'ﬂ'ﬂgetarlﬂn :]:eralme Decongele OF;aon%gilst m M;%Label rouge ﬁﬂcf ENVIB?NNE%@%}%L; gCharolals iiL.w.fE A0P

f-_-' environnementale niveau 3

_E Ea. noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées 5 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
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A

Menus de la

Semaine du 15 au 18 décembre 2025

Chou blanc © aux
raisins secs et
vinaigrette

Dés de colin d'Alaska
sauce aux épices
douces

Semoule Eﬂ

Saint Nectaire
Créme dessert saveur
caramel

Madeleine x2

Compote de fruits allégées

en sucre
@ Végétarien

Macédoine de légumes

O

Boulette de boeuf sauce
tomate

Haricots coco

Fromage blanc nature et
sucre m

Fruit de saison

Pain + confiture

Fruit Eﬂ

it di Lo mer ” v i = a
::mrdall:le Decongele Olglgon%gilst m fgj‘%Label rouge ﬂc;

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Mercredi

Soupe de potiron

Blanquette de veau @
'ancienne

Riz [
Camembert

Fruit de saison

Viennoiserie

Jus d’orange

Jeudi

Repas de Noél

Rillettes aux deux
saumons et sa creme
d’aneth & pain polaire

Emincé de haut de 27

cuisse de dinde sauce
végétale aux légumes
d’antan

Pommes pins
Plateau de fromage

Bdche patissiére creme
au beurre chocolat

Pain d’épices

Fruit et lait nature

NIVEAU 2

7R CERTIFICATION ] @E
%%EJNNEMENTALE Charolais =)

Cueil ot
&l

Vendredi

Carotte rapée
vinaigrette agrume

@
Omelette m

Ratatouille nicoise et
pates

Yaourt aromatisé Efﬂ

Fruit de saison

Etoile fourré chocolat
Yaourt nature 7]
_ Lait nature

/73 Certification
.27/ environnementale niveau 3

sodexg

Tout commence au quotidien




A

Menus de la

Semaine du 22 au 26 décembre 2025

T N

Pizza emmental
mozzarella

Sauté de boeuf m
sauce moutarde

Haricots beurre a l'ail

Yaourt nature et sucre m

Fruit de saison

Gaufre & lait fraise
Fruit

@'ﬂ’égétarien

Chou fleur vin%éette

Macaroni semi complet g

sauce egréne vegétal
et tomate fagon
bolognaise

Tomme blanche

Liégeois saveur vanille

Pain et barre de chocolat
Yaourt nature m

:I;:JI:';I' m; . Decongele 0 F[raon(ig:st m @ %Laba rouge ﬁﬂc}

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Croisillon au fromage

Escalope de volaille a
la creme

Pommes smile

Buchette glacée

Crépe fourrée + yaourt a
boire

Fruit

Q) CERTIFICATION
ENVIRQNNEMENTALE

FERIE - NOEL

Cuoil ot
G@Ut

Radis beurre

Cordon bleu

Coquillettes

Rondelé ail et fines m
herbes

Fruit de saison

Brioche
Lait chocolaté chaud

= Fruit

[{ wa| Certification
\“==/ environnementale niveau 3

sodexg

Tout commence au quotidien



Menus de la &pj[gf,\

Semaine du 29 décembre au 02 janvier 2026 G@Ut

I I I

Crépe emmental Soupe de brocolis Avocat sauce cocktalil Carottes rapées o
poireaux et pommes de et crevette vinaigrette
terre

@ @ Crispidor au fromage

Pavé de dinde sauce
Couscous aux 5

¥ Colin d'Alaska barbecue
egumes sauce curry FERIE - JOUR DE -
L'AN Macaroni  [4:4
Pommes rostis '
Haricot vert
Comteé Fromage frais Petit
Plateau de fromage Louis
Petit fromage blanc
Fruit de saison aromatisé
lle flottante
. . Mousse chocolat au lait
Fruit de saison
Barre de céréales Pelit beurre Muffin chocolat Fromage blanc nature m
Petit fromage frais , , ) L
Lait nature Lait nature et Fruit Palmier

Jus d’orange .
Purée pomme banane Fruit

: 17 CERTIFICATION f )\ Certification
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_E E1, noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées 5 0 dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
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