Menus de la

Semaine du 03 au 07 février 2025

Soupe de légumes

[égumes sauce tomate

Petits pois mijotés

Yaourt nature et sucre

Fruit de saison

Pain & fromage fondu
Kiwi

@ Végétarien

Boulettes sarrasin lentilles et

a

Praduit de la rl1|r

durable

Salade de haricots blancs au
cerfeuil
Vinaigrette aux herbes

Sauté de beeuf Lf_:: / sauce au

thym

Carottes

Yaourt aromatisé m

Fruit de saison

Brioche & Barre de

Soupe de potiron

Merlu gsauce citron

Riz mt ¢pinards branche a la
créme

Tomme blanche

Créme dessert saveur vanille

Viennoiserie

chocolat
Jus de pommes

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Lait % écrémé

Produit m D '}‘." ENVlRONNEMENTALE
.Decongele OFrancals A8 .!i% Label rouge -2

Salade verte vinaigrette

Pommes de terre lardons et
fromage a tartiflette
S/p: Gratin pomme de terre,
dés dinde et fromage
tartiflette

Petit fromage frais nature au
lait entier et sucre

Fruit de saison

Barre bretonne & compote
Jus d’orange

Q) CERTIFICATION

Macaroni

Crépe sucrée et confiture

Vendredi

T R G G

] ‘ Vive les crépes

Céleri rémoulade m

semi complet
a la bolognaise

@

Saint Nectaire AOP @>

Sablé de Retz & fruit
Fromage blanc Bio

gCharolals % ;} AOP

sodexg

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 10 février au 14 février 2025

@

Feuilleté au fromage Salade verte vinaigrette Carottes rapées EE] Endives aux pommes Salade de lentilles

Vinaigrette a la ciboulette

@

Emincé de saumon sauce Couscous boulette de beeuf, |Aiguillettes de poulet OSauce Steack haché de beeuf Crispidor au fromage
tomate merguez et ses légumes champignons crémée au jus P 8
Brocolis béchamel Penne m Frites Haricots verts vinaigrette
Edam
Fromage blanc nature et sucre Eﬁi Coulommiers Fromage frais Fraidou Fromage fondu

Dessert lacté gélifié saveur

&

Fruit de saison Purée pomme banane m Cake a la noix de coco Purée de pommes *
chocolat HD
Palmier & compote Biscuit & Yaourt nature Bio Petit suisse aux fruits & madelein+ Pain & fromage fondu Pain au lait & confiture
Lait 2 écrémé Jus de pommes Sirop Fruit Bio Fruit

@Vﬂgetaneﬂ o= s .Decongele oglfaon(igl'; m vg % Label rouge ﬁc @%ﬁrﬂﬂwﬂ'@ @Charolals - a} AOP

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, S'O dexo

sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 17 février au 21 février 2025 vacances scolaires

Noa et Papille
mm R = Seneed
Salade verte aux cro(itons Pommes de terre vinaigrette Céleri rapé =+ Soupe Brocolis et mascarpone Chou rouge
Vinaigrett
Vinaigrette crémeuse ciboulette maigrette
i
RECEIIES @
Eﬁ VEGETALES
, i Gratin de pates au Jambon . .
o Sauté de veau sauce P P . , 9 Parmentier lentille verte
, l=bY : . blanc 3 Colin d'Alaska Dés . R
Riz “ "~ chili con carne poivrade (carotte, oignon, . n P : champignon purée butternut
i S/p: Gratin de pates Jambon de sauce oseille .
persil) . s chapelure noisette
dinde #:2
Haricots verts persillés Pates a la creme Bl¢ Salade verte
Pont-I'Eveque AOP Fromage frais cantafrais Yaourt nature et sucre Fromage blanc nature et sucre | Pointe de brie
o
Liégeois au chocolat Fruit de saison Compote pomme fraise Fruit de saison Gateau basque
Ro.cher’coE:o & compote de pommes B!scwt céréales & yaourt nature Palr'l & confiture Barre bretonne & Fruit Viennoiserie &jjusid’orange
Lait /2 écrémé Bio Fruit .
Entremet vanille

@Vﬂgetaneﬂ o= s .Decongele oglfaon(igl'; m vg % Label rouge ﬁc @%ﬁrﬂﬂwﬂ'@ @Charolals - a} AOP

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, S'O dexo

sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 24 février au 28 février 2025

@

Betteraves rouges Carottes rapées m Soupe de 1égumes Salade verte (Euf dur mmayonnaise
sauce ravigote Vinaigrette au curry Vinaigrette
. , . Sauté de porc ¢ ® sauce cu
Colin Alaska pane@ au riz e . POTe ez’ y
Ll S Poulet roti #:& au jus créflice : m .
Beeuf sauté @ Jsauce goulash soufflé et citron X S/o: Sauté de dinde 22 sauce Coquillettes =*f semi
p: OF complétes sauce carotte
curry cremee batonnet, potiron et mozzarella
cheddar
Purée de choux de Bruxelle et .
Pommes de terre quartier avec .
Boulgour pomme de terre au fromage eau Haricots beurre
type parmesan P
Fromage blanc et sucre m Camembert Yaourt aromatisé framboisem Fromage fondu m Emmental
Fruit de saison Mousse au citron Fruit de saison Eclair chocolat Fruit de saison
Sablé & Fruit Pain & barre de chocolat . . Viennoiserie & yaourt a boire

Brioche & confiture Pain & fromage fondu
Lait 2 écrémé Compote de fruit

@Vﬂgetaneﬂ o= s .Decongele oglfaon(igl'; m vg % Label rouge ﬁc @%ﬁrﬂﬂwﬂ'@ @Charolals - a} AOP

Flan nappé caramel Yaourt nature

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, S'O dexo

sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Tout commence au quotidien



Menus

Semaine du 03 mars au 07 mars ytrdverard

Vendredi

Lundi Mercredi

Repas du carnaval
Ao
Radis et beurre Betteraves vinaigrette Céleri ! AB =Mvinaigrette Salade verte | vmalgrette Soupe de lentilles au cumin
S i@
Parmentier volaille aux épices douces PR 0
Merlu bretonne (creme édamamé Sauté de veau “=“ sauce marengo Hot dog saucisse Euf dur | L échamel
champignons, poireaux) (tomate, champignons) S/p: Hot dog saucisse de volaille |  — 7
Riz Semoule Frites Epinards branches
Fromage au lait pasteurisé Carré Brie Comté Gouda Saint Nectaire AOP (&%
A
L - AB | Dessert lacté gélifié saveur vanille Banane sauce chocolat et amande
Compote de pomme allégée en sucre Fruit de saison “ Donuts "
caramel effilées
Quatre quart Pain et barre de chocolat Pain au lait + confiture Sablé et fruit Viennoiserie
. A 5 q G o 2
Al Yaourt nature 2 Fruit Fromage blanc . Lait %2 écréemé

AOP

uuuuuuuuuuuu
ssssssssss

3 W i : g %@ CERTIFICATION

v Produit de la mer - r Produ |t . @

Vegetarlen durable Decongele 0 Francais Label rouge &5/ RO NNEmENTALE Charolais
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Noa el Papille



Menus
Semaine du 10 mars au 14 mars

Lundi Mercredi

Pomelos et sucre
M:J us de pamplemousse

Soupe de courgette et fromage
fondu vache qui rit

Taboulé (semoule [)

:u‘;’

&5 aujus Hoki 9 sauce citron

Sauté de boeuf sauce provencale| Emincé de dinde

. . A a . .
Riz et lentilles . a l'indienne

(épices

Haricots verts a latomate

Blche de lait mélange Tomme grise Coulommiers

Fruit de saison [ Creme dessert saveur chocolat Fruit de saison

Barre de céréales Yaourt nature sucré & Palmier

Lait nature madeleine et Fruit Compote allégée en sucre et Fruit
Lait 1/2 ecréme -
D roduit de la mer ) , P (BLEV A P CERTIFICATION
Vegetanen durable Decongele OIF-',rraon?:gilsE ﬂ@ Label rouge | ﬁm;? QUEONNEMENTALE @Charolals

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Jeudi

Coleslaw rouge .
(carotte, chou rouge,
mayonnaise)

Jambon blanc @3
S/p: Jambon de dinde PR

Purée de panais et pommes de terre

Saint Paulin

Gateau fagon Financier a la farine de
pois chiches

Sablé & yaourt a boire

SAITNT-

AHTDINFJ

Vendredi

Oeuf dur sauce cocktail

G5
&

9
Pennes semi complétes sauce
légumes, pois cassés et graines de
courge

Fromage Saint Marcelin

Fruit de saison

Sablé coco & sirop

Fruit

AOP




Menus de la
Semaine du 17 mars au 21 mars

ANTODIN _E.-/
mmm o S
e v \ .
Betteraves vinaigrette Chou blanc vinaigrette Rillettes de canard Salade verte et cro(itons Carotte rapée vinaigrette
S
Couscous végetal aux 5 légumes et . coling sauce citron Nuggets de poulet & ketchup Sauté de boeuf Q au jus
raisins secs v
Macaronis i sauce bolognaise au
boeuf
Petits pois mijotés Pommes grenaille au four Purée de courgette
&
. & - .
Camembert Brie Cantal ;1% Emmental Mimolette
a
Dessert lacté gélifié saveur vanille Fruit de saison E Beignet a la Framboise Gateau chocolat poire Fruit de saison
Viennoiserie Pain + Saint morét Barre de céréales Biscuits nappé chocolat Madeleines
Fruit Fruit Lait nature Lait nature Yaourt nature ©*
. e,
D produit de 1 = B . : . v % %, cerTIFICATION T
Vegetarlen durable 3% Decongele F{a%‘igilg AD @;@ Label rouge &J CVIBONNEMENTALE Charolais ; AOP

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
" dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la

Semaine du 24 mars au 28 mars

Soupe de légumes

W

&
A
Riz , dahl de lentilles corail et

ATAIGULTURE
El0L0GIauE

amandes

Tomme blanche

[
Fruit de saison

uuuuuuuuuu

Pain

Tartare

[
Endives vinaigrette

AGAIGUITIRE

EloLoBIaUE

Poulet roti 0 au jus

Haricots verts a l'ail
Saint nectaire

Tarte au flan patisssier

Madeleine x2
Fruit

Crépe a I'emmental

cE2
Sauté de porc " sauce romarin

S/p: Sauté de dinde issu S
@

Brocolis
Bleu

Fruit de saison \

uuuuuuuuuu

Sablé et fruit
Fromage blanc

I G

Rosette cornichon
Sp: Galantine de volaille

Steak haché de veau sauce tomate

Carottes et
coquillettes semi compléte

ABAIGULTURE
EloLosIaUE

Brie

Compote pommes fraise allégée en
sucre

Palmier
Fruit

e

ERINT-ANTDINE../

Vendredi

[
Mache, betteraves vinaigrette

Parmentier au colin d'Alaska et
saumon ala purée céleri

(W
Salade verte

Mimolette

Fruit de saison

uuuuuuuuuu

Pain + confiture

Lait aromatisé fraise

Produit de la mer
durable

. - — f;v“”"“”v%
. . . Produit ; /@Egcﬁ P, CERTIFICATION )
Decongele OFrangais AB @-@ Label rouge &k wouusmgﬁze Charolais ;@ AOP

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ﬂﬁ*{& [ -
Vegeta rien

' noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
| dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la
Semaine du 31 mars au 04 avril

ERINT-ANTDINE../

Jeudi Vendredi
AE’; Pommes de terre grenaille moutarde ¥ %
Salade verte “="croutons 3 l'ancienne Champignons vinaigrette Salade coleslaw Céleri vinaigrette au curry

Sauté de beeuf au thym Filet de poisson frais 6 CEuf a la coque pain de mie Gratin de pommes de terre, épinards

R Sauté dinde "% au jus
et fromage a raclette @‘ )

Riz Carottes Pommes de terre wedges Haricots verts
a8 =)
Camembert I Maroilles Cantal AOP 3% Gouda Blche de lait mélange
\ Y &
Liégeois vanille caramel Fruit de saison Compote poire allégée en sucre Fruit de saison Eclair au chocolat .
Pain et barre de chocolat Pain au lait + confiture Viennoiserie Sablé et fruit Quatre quart
(% [ ,
Yaourt nature Fruit Lait % écrémé Fromage blanc . Jus d'orange
- ST
D produit de 1 o~ B . : (BLEV &5 4P\ CERTIFICATION LR
Vegetarlen Hurabla ;%5 Décongelé F:a%‘igilg Mj@ Label rouge -5/ EUVIBONNEMENTALE Charolais & o

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
| dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la
Semaine du 07 au 11 auvril

Paté de campagne Y .
At P g‘ Chou blanc  [4]3] aux raisins
Sp: Paté de volaille o

(¥
Sauté de beeuf .

sauce tomate lentille égréné végétal

bourguignon .
graine courge

Petits pois au jus

Edam Morbler

Compote de pommes allégée en
sucre

Petit suisse aux fruits

[
Biscuit sec + yaourt nature Yaourt nature sucré et petit beurre

Jus de pomme Fruit
L N .’ . ’
Vegetarlen Décongelé

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
" dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Produit de la mer
durable

Coquillettes semi complete i

Haricots beurre vinaigrette

o

Brandade colin d'Alaska

[
Salade verte

AGAIGUITURE
Ei0LOBIGUE

Livarot

Mousse au chocolat au lait -

AGRICULTUR
ER0L0 GIGw

Sablé coco & sirop de menthe

I G

Taboulé (semoule [4]

EloLosiaue

Cuisse de poulet @_&-@ sauce curry

Courgettes provengales

Coulommiers

Gateau au 4 épices

Madeleine x2

oy .

Fruit Fruit

Produit . @;@ Label rouge BE""% m’vm‘»ﬁ:f\'e‘m‘i'é
Francais = m

R
@Charolals ’»‘ AOP

SRINT-ANTDINE../
Vendredi

(%
Carottes rapées iz vinaigrette

Crispidor au fromage

Frites

Mimolette

\

Fruit de saison o

Palmier

Compote allégée en sucre et Lait

15 écrémé




Menus de la

Semaine du 14 au 18 auvril

Vacances scolaires

Cceur de palmier vinaigrette

G5
&
lq
L= et chili végétal aux haricots

rouges

Riz

Pont I'éveque

Fruit de saison

Madeleine x2

Compote de fruits allégées
en sucre

ﬂ’.‘mﬂ*ﬂt oo -
Vegetarlen

Pizza tomate emmental mozzarella

Porc sauté % jus aux d’herbes

. 4 i e
S/p: Sauté de dinde &

Haricots verts

Brie

Fruit de saison

GRAICULTURE
EIOLOBIGUE

Yaourt nature

Etoile fourré chocolat
[

Produit de la mer
durable

Décongelé

| noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
| dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Feuilleté au fromage

Gratin de pates i aux dés de
jambon de dinde

O

Blche de chevre

Fruit de saison

Viennoiserie

Jus d’'orange

Produit [A1]
: Vs

: Label rouge
Francais ft= 9

041!

I

[

AB

Concombre 35 vinaigrette
balsamique

Dés saumon e coco citron vert

Epinards branche a la creme

Camembert

Beignet aux pommes

Biscuits nappé chocolat

Fruit et lait nature

By v ¥ % CERTIFICATION
SLaNC QUEONNEMENTALE

SAINT-

TR
@Charolals ’»@ﬁ

ANTDlN_Er../

Vendredi

Radis beurre

Escalope de volaille au jus

Chou-fleur et pommes de terre
sauce béchamel

PR
)
VR

Comté

Creme dessert saveur vanille

Pain + confiture

Fruit

AOP

T




Menus de la k
Semaine du 21 au 25 avril  Vacances scolaires w

Mercredi Vendredi

Repas du printemps .
. . . Salade verte (™7 et billes de Concombres =5 vinaigrette au
Betteraves vinaigrette Lentilles vinaigrette .
mozzarella cumin
oD
&P
ez [
Férie - s | AB c
, . JERT emoule ;o sauce curr ois
e . Sauté de dinde ‘& Boulettes au mouton et beeuf sauce yp
Merlu sauce citron e I chiches épinards & graines de
sauce moutarde a I'ancienne tomate basilic
courges
Courgettes . .
. P r Il mi complé .
ot riz etits pois carotte Coquillettes semi compleéte E
Pyrénées Tomme blanche Cabecou Cantal
. . . . . . Compote de pomme banane allégée
Fruit de saison Fruit de saison Petit pot vanille chocolat
en sucre
Pain et barre de chocolat Viennoiserie Sl 2w el @arive Quatre quart
[ n
Yaourt nature Lait %2 écreme Fruit e
5 TS braduit de P i . v 3% % CERTIFICATION
Vegetarlen durable ;i%,f Décongelé F{a‘:“igl'g = @A Label rouge (BA%) QUIEONNEMENTALE Charolais AOP

.| noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
| dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la

Du 28 avril au 30 avril

Carottes rapées vinaigrette

™
Omelette

EloLoalaue

Gratin de chou-fleur et brocolis
Fourme d’ambert

Fruit de saison

Barre de céréales

[
Salade verte vinaigrette

EIDLOTIAUE

L~

Filet de poisson frais

Purée de courgettes

uuuuuuuuuu

Dessert lacté gélifi¢ saveur vanille

Sablé + yaourt a boire

Pommes de terre a la moutarde a
I’ancienne

Roti de veau 0 sauce forestiére

-
Boulgour

BIoLOGIGUE

Mimolette

Compote de pommes

Palmier

S I L

Lait nature Fruit Compote allégée en sucre et
Lait Y2 écrémé
D ; y . \- (BIEV A5 % CERTIFICATION
@ Produit de la mer Eriy AT 4 4 Produ |t . W » ,BEHC
Vegetarle" durable Decongele 0 Francais ::g :‘—@ Label rouge %J wouuemgﬁze

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...
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